
 

 
 

 

 Silvestermenü 2023  
 

 
 

Geräucherter und luftgetrockneter Hirsch 
Pastinake, wilde Preiselbeeren 

 

 
 

Zweierlei von der Jakobsmuschel  
(Ceviche und im Backteig) 

Papaya, Chili, Koriander 
 

 
 

Mascarpone Rosa Grapefruit-Sorbet 
 

 
 

Kalbsfilet vom Tiroler Milchkalb 
Gefüllte Morchel, Portweinglace, Quinoa Risotto 

 

 
 

Trüffel Pecorino 
Feige 

 

 
 

Schoko-Nuss Brownie 
Malagaeis, Litschi-Limette 

 
 

 

€ 195,00 
 
 
 

Menü Änderung mit Vorbehalt! 



 
 

 
 

 
 Vegetarisches Silvestermenü 2023  

 
 
 

Bittersalate 
Birne, Nüsse, Shiitake Pilze, Blauschimmelkäse  

 

 
Knuspriger Sushireis 
Papaya, Avocado, Ingwer 

 

 
 

Mascarpone Rosa Grapefruit-Sorbet 
 

 
Geschmorter Sellerie   

Schnittlauchstampf, Morchel 
 

 
 

Trüffel Pecorino 
Feige 

 

 
Schoko-Nuss Brownie 
Malagaeis, Litschi-Limette 

 

Vegetarischer Mitternachts Snack 
 
 
 

€ 165,00 
 
 



 
 
 
 
 

 

 Silvestermenü 2023  
 „für unsere kleinen Gäste“ 

 
 

Zweierlei vom Räucherlachs  
mit Erdäpfelrösti  

 
oder 

 
Tomatencremesuppe mit Basilikum 

 

 
Wienerschnitzel  
mit Pommes frittes 

 

oder 
 

Medaillon vom Kalbsrücken auf Champignon-Rahmsauce 
mit Erdäpfelpüree und gebratene Zucchini 

 

 
 

Schoko-Nuss Brownie 
mit Vanilleeis 

 
oder 

 

Kindereisbecher 
 
 
 

 

€ 69,00 

 
 


