
 

 
 

 

 Silvestermenü 2021 
 

 
Variation vom heimischen Hirsch 

Waldorfsalat 
 

 
 

Cassolette von Flußkrebsen und Zander 
 

 
 

Mandarinen Sorbet 
 

 
 

Rosa gebratenes Filet vom Tiroler Milchkalb 
Sauce Duxelles, getrüffelter stampf, Winter Gemüse 

 

 
 

Karamellisierter Picandou 
Feige 

 

 
 

Dunkle Schokolade 
Im Baumkuchenmantel, Mango 

 

 
Mitternachts Snack 

 

 
 

Euro 185,00 
 
 



 
 
 

 

Vegetarisches Silvestermenü 2021 
 
 
 
 

Salat von jungem Spinat 
Pinienkerne, Gebackener Räuchertofu 

 

 
 

Kartoffeltascherl mit Pilzfülle 
Auf lauwarmen Krautsalat 

 

 
 

Mandarinen Sorbet 
 

 
 

Kichererbsen Knödel  
Avocado, Wildkräuter 

 

 
 

Karamellisierter Picandou 
Feige 

 

 
 

Dunkle Schokolade 
Im Baumkuchenmantel, Mango 

 

 
 

Mitternachts Snack 
 

 
Euro 170,00 

 



 

 
 

 

 
 Silvestermenü – Fondue 2021  

„ab 2 Personen“ 
 

Cassolette von Flußkrebsen und Zander 
 

oder 
 

Variation vom heimischen Hirsch 
Fenchel, Waldorfsalat 

 

 
 

 

Mandarinen Sorbet 
 

 
 

 

Fondue Chinoise  
mit verschiedenen Saucen, Baguette, Pommes frites, Salat  

 

 
 

Dunkle Schokolade 
Im Baumkuchenmantel, Mango 

 

 
 
 

 

 
Euro 135,00 pro Person 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

 Silvestermenü 2021  
 „für unsere kleinen Gäste“ 

 
 

Räucherlachs auf Erdäpfelrösti   
 

oder 
 

Bouillon mit Fritatten 
 

 
 

Kalbssrückensteak  
mit Rahmsauce und Nudeln 

 

oder 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Pommes frites oder Bratkartoffeln 

 

 
 

Dunkle Schokolade 
Im Baumkuchenmantel, Mango 

 
oder 

 
Kindereisbecher 

 
 

Euro 78,00 


